
Le tartare de thon rouge, huile de sésame, crème légère au wasabi, tartine d’épeautre
 Ou 

Le jambon du pays et asperges, vinaigrette aux herbes

Les noix de Saint Jacques aux agrumes, purée de céleri, croûtons à l’ail
Ou

La poêlée de ris de veau aux asperges vertes et blanches,
 fèves des marais

MENU
D’AVRIL

La Hutte Lurette

Le pavé d’agneau au thym, pomme Macaire aux olives et tian de légumes
Ou

Le suprême de pintade, risotto aux morilles
Ou

Le dos de cabillaud aux asperges, sauce mousseline et pomme nature

La tartelette aux fromages, salade croquante
Ou

Le moelleux au chocolat et crème anglaise
Ou

Le soufflé glacé au grand Marnier et oranges confites
Ou

La brochette d’ananas caramélisée, glace rhum raisins

MENU 3 SERVICES
SÉLECTION VINS

MENU 4 SERVICES
SÉLECTION VINS

48 €
28€

58 €
31 €

Les mises en bouche


