A PARTIR DU 01 AOUT AU SOIR

ENTREES FROIDES

ENTREES CHAUDES

Le vittello tonnato, veau sauce aux 23¢ Le mi-cuit de thon et legumes 23€
capres et parmesan croquants, huile de sésame
L'escalope de foie gras de canard 23€
LLe tartare de crabe, crevettes et 23€ poélé aux framboises
pamplemousse rose
Les scampis au curry et legumes 23€
] _ croquants
Le saumon fumé maison et toasts  23€
PLATS FROMAGES & DESSERTS
‘Les cotes d'agneau grillées, nem 34€ Le brie farci au mascarpone et 9¢€
d'épaule confite, Tian de léegumes fruits secs, salade croquante
et gateau de polenta
Le duo de mousse au chocolat 9¢€
Le dos de cabillaud, purée aux olives 34€
et poélée d'artichauts La créme brulée a la lavande 9€
Le filet de canette aux péches, 34< Les mini tartelettes aux myrtilles 9€
légumes au balsamique et gratin
dauphinois La dame blanche, la brésilienne, 9€
le choix de sorbets
L'entrecote de Boeuf, sauce poivre 34€
concasse, béarnaise ou beurre La coupe aux fraises « Hutte 10<
Maitre d'hotel, pommes frites Lurette »
et garnitures
, , MENU ENFANTS
Les noix de ris de veau croquantes 36€
sauce bearnaise Les croquettes de fromage
Le steak tarta.re, salade 25€ La volaille ou le poisson et
et pommes frites 20€

La salade de la mer, gambas, saumon 25€
fume, crevettes grises et scampis

garnitures

La glace



